
CARTE

CAFÉ



CAFFETTERIA
CLASSICA

Les grands classiques de la culture café italienne,
préparés dans les règles de l'art per favore.

Disponible en version lait d’amande ou d’avoine
Disponible en version décaféinéeContient des produits allergènes

RISTRETTO
Bien serré, comme en Italie.

ESPRESSO
Le grand classique, préparé dans les règles de l’art.

LUNGO
L'espresso allongé pour prolonger le plaisir.

DOPPIO
Une double dose d'espresso pour les réveils difficiles.

ESPRESSO MACCHIATO
L'espresso avec un nuage de lait.

CAPPUCCINO
Toute la puissance de l'espresso alliée à la douceur 
du lait chaud et de la mousse de lait.

LATTE MACCHIATO
L'espresso avec une double dose de lait
pour encore plus d'onctuosité.

BICERIN
Cremespresso (crème glacée onctueuse aux saveurs 
de cappuccino), chocolat chaud. Servi dans une 
tasse croustillante aux céréales.

1,80 €
2 cl

1,80 €
4 cl

1,80 €
8 cl

2,30 €
8 cl

2,30 €
7 cl

3,50 €
15 cl

3,50 €
8 cl

4 €
25 cl



SLOW, SLOW RAGAZZI
Notre offre d'extractions douces, idéale aussi bien 

pour s'initier au café que pour les palais les plus avertis. 
À partager ou pas ;)

4 €
20 cl

4 €
25 cl

4 €
25 clCASCARA LAVANDE À CHAUD

La Cascara vient de l'espagnol et signifie peau, coque, écorce. 
Elle est obtenue après extraction du grain de café, c'est la 
pulpe de la cerise séchée au soleil. Infusée à chaud, comme 
un thé de café, avec des boutons de lavande, elle révèle de 
douces notes florales qui raviront autant les amateurs de 
café que les amoureux du thé.

CHEMEX NATURE
OU INFUSÉE FRAISE/MENTHE

Iconique, la Chemex est une cafetière en forme de sablier, 
inventée par Peter Schlumbohm en 1941. Elle fait d'ailleurs 
partie de la collection permanente du MoMA à New York. 
Elle offre une extraction douce sublimant les notes 
aromatiques du café.

COLD BREW

Incontournable de l’été, cette méthode reste la meilleure 
façon de boire du café froid. C’est une technique d’extraction 
qui vient du Japon, qui consiste à laisser le café moulu en 
immersion avec l’eau à température ambiante ou froide 
pendant 8 à 24 heures. Elle offre un café très aromatique
et désaltérant.



CHAÏ LATTE 
Lait entier, sirop artisanal de thé chaï.

Disponible en version «�Dirty�»
avec un shot d’espresso.

ORIENT-ESPRESSO
Espresso, lait d’amande, fleur

d’oranger, brisures de pistaches.

5 € - 25 cl

SALUTE LATTE !
Des lattes chauds onctueux et gourmands 

disponibles avec des alternatives de laits végétaux.

FRESCO DEVANT!
Nos recettes froides pour découvrir le café autrement. 

Disponible en version lait d’amande ou d’avoine
Disponible en version décaféinéeContient des produits allergènes

MARSEILLE-CASSIS
Cold brew, lait d’avoine, bitters vanille,
sirop artisanal de cassis, glaçons

LATTE MAURESQUE
Espresso, lait entier, sirop artisanal d’orgeat,
sirop artisanal d’anis, glaçons

CAF’ANIS
Espresso, sirop artisanal d’anis, eau, glaçons 

CASCARA LAVANDE
La Cascara vient de l'espagnol et signifie peau, 
coque, écorce. Elle est obtenue après extraction du 
grain de café, c'est la pulpe de la cerise séchée au 
soleil. Infusée avec des boutons de lavande, comme 
un thé de café, elle révèle de douces notes florales 
qui raviront autant les amateurs de café que les 
amoureux du thé.

CREMESPRESSO
Crème glacée onctueuse aux saveurs de cappuccino 
servie dans une tasse croustillante aux céréales.  

5 €
25 cl

5 €
25 cl

4 €
25 cl

4 €
25 cl

3 €
8 cl


